


TAJINES BROCHETTES
 	 29.-KEFTA (BŒUF) 

Sauce tomate, ail, oignons, 
persil, kefta, œufs

	�Accompagné de  
pain maison

	 26-CHECK’CHOUKA
Poivrons mixtes, tomates, 
oignons, aubergines, œufs 

	�Accompagné de  
pain maison

	 39.- SOURIS D’AGNEAU
500g d’agneau, pruneaux, 
abricots secs, sésame, 
amandes 

	�Accompagné de  
pain maison

SUPPLÉMENTS
Semoule classique + 7.- / Semoule complète + 9.-

SUPPLÉMENT
Portion de frites maison + 7.- / Pain maison + 3.-

PASTILLA
poulet 
Poulet, amandes, œufs, cannelle 	 26.-

ENTRÉES
SALADE CHECK’CHOUKA 
Poivrons mixtes, oignons, aubergines, tomates 	 17.-

fruits de mer 
Crevettes, calamars, vermicelles 	 27.-

SALADE marocaine 
Oignons, tomates, concombres 	 14.-

agneau 
Accompagné de salade  
(oignons caramélisés et tomates) 
+ frites maison 		 34.50

Poulet 
Accompagné de salade 
(oignons, tomates et concombres) 
+ frites maison 	 26.50

soupe harira 
Veau, vermicelles, 
pois chiche, lentilles 	 11.-



Provenance : 
Boeuf / Merguez / Veau > Suisse / Poulet > Espagne / Agneau > France 
Nos viandes sont certifiées Halal 

Prix en CHF/ TVA 8,1% et service inclus. 

En cas d’allergies ou d’intolérances,  
veuillez vous adresser à notre personnel. 

Photos non contractuelles

*Légumes disponibles selon les saisons. 

Semoule de maïs : appeler 1h avant

Tous les légumes sont compris dans les couscous 

SUPPLÉMENTS 
SAUCES 
Bouillon végétarien 	 +1.-
Sauce piquante 	 +1.50
Bouillon classique 	 +2.-

VIANDES 
Poulet 	 +3.-
Boulettes de kefta 	 +4.-
Merguez 	 +5.-
Veau 	 +6.-

LÉGUMES 
Pois chiche 	 +2.- 
Carotte 	 +2.- 
Pomme de terre 	 +2.- 
Courgette 	 +2.- 
Chou 	 +2.- 
Navet* 	 +2.- 
Courge* 	 +3.- 
Oignon caramélisé 	 +3.50

SEMOULES 
Classique 	 +7.- 
Complète 	 +9.- 

COUSCOUS

MENU 
KIDS

 	 15.-COUSCOUS kids 
	�Mini couscous au choix*

	�Un Raibi Jamila ou un Caprisun au choix

 	 18.-assiette kids 
	� 3 pièces de viande au choix

	� 2 légumes au choix

	� 1 portion de frite

	�Un Raibi Jamila ou un Caprisun au choix

Uniquement sur place

*Hors couscous royal

	 26.-KEFTA 

	 30.-Veau 	 37.-Royal

	 27.- merguez

	 20.- 	 24.-POULET Légumes



TEA TIME 7J/7
COUSCOUS BAR 7J/7
BRUNCH TOUS LES DIMANCHES

PRESTATION TRAITEUR
ÜÜMA TRAITEUR  

Pour des évènements mémorables,  
soirées, fêtes ou repas d’entreprise

Contact : commande@uuma.ch

BOISSONS 
FROIDES
Softs 	 5.- 
Vitalay 	 6.- 
Brio maté  	 6.-
Jus d’orange pressé 	 6.-
Raibi Jamila 	 4.-
Caprisun 	 3.-

chaudes
Thé menthe - petit 	 6.- 
Thé menthe - grand 	 12.- 
Thé verveine - petit 	 7.50 
Thé verveine - grand 	 14.50 
Thé mélange - petit 	 8.- 
Thé mélange - grand 	 16.- 
Café, Espresso, Ristretto 	 3.50
Capuccino, Renversé  	 4.50

	 9.-

DESSERTS 
SALADE D’ORANGES
Tranches d’orange fraîche 
parfumées à la fleur d’oranger

pâtisseries
Corne de gazelle 	 3.50
Briwat 	 3.-
Ghriba 	 3.50
Fekkas 	 3.- 
Baklawa 	 3.50
Makrout 	 3.50

tiramisu
Fraise 	 12.-
Mangue 	 12.-
Amlou 	 13.-

FLAN
Flan à la fleur d’oranger 	 9.-



Réservation recommandée

BRUNCH

* sauf renversé et cappuccino

Accompagnements
Argan 	 3.-
Amlou 	 3.50
Miel 	 2.50
Confiture 	 2.-
Beurre 	 2.-
Nutella 	 2.-
Vache qui rit 	 2.-

tajines 
Tajine kefta 	 29.-
Tajine checkchouka 	 26.-
Tajine poulet citron 	 28.-
Tajine poulets oignons caramélisés 	 27.-

Pains traditionnels 
Msemen 	 3.50
Baghrir 	 2.50
Batbout 	 2.-

Omelettes 
Omelette cumin/huile d’olive 	 7.-
Omelette à la tomate fraîche 	 8.-

 	 30.-CASABLANCA 
	�Omelette cumin/huile d’olive 
ou Omelette à la tomate

	�Duo de baghrir ou msemen

	� 2 accompagnements

	� 1 boisson chaude au choix*

	� 1 jus d’orange

	� Batbout

 	 15.-Agadir 
	�Un baghrir ou un msemen

	� 1 accompagnement au choix

	� 2 tranches d’orange à la marocaine

	� 1 boisson chaude au choix*

 	 22.-MARRAKECH 
	�Trio de baghrir amlou 
ou Trio de baghrir Nutella 
ou Trio de baghrir Miel/Amandes

	� 1 boisson chaude au choix*

	� 1 jus d’orange

Choisis ta formule : 

Complète ton brunch : 

NOTE SUCRÉE 
Trio de baghrir amlou 	 13.-
Trio de baghrir Nutella 	 11.-
Trio de baghrir Miel/amandes 	 12.-
2 tranches d’orange à la marocaine 	 3.-



uuma.ch

+41 22 700 33 86

uuma_geneve

Quand on a créé ce concept, notre objectif était clair :  
rassembler en un seul et même lieu toutes les richesses  

de la culture et des cuisines berbères.

« Oum » signifie « mère » en arabe,  
et « Oumma » signifie la communauté.

ÜÜMA c’est donc un hommage à la cuisine familiale  
et au partage, à une cuisine conviviale et chaleureuse  

qui unit l’ensemble des communautés.

Ici, chaque plat est préparé avec amour pour vous régaler  
et créer des souvenirs gourmands.  

Merci de nous avoir rendu visite, nous espérons  
que vous avez apprécié chaque bouchée autant  

que nous avons apprécié de vous servir.

Nabil & Nazim
Fondateurs


